
— Fearless Food with a Maño Heart  —

Calle León XIII, 2  ·  50008 Zaragoza  ·  verticozaragoza.es

"Viajar con el paladar y siempre volver a casa"

Vértico no tiene reglas.
Disfruta nuestra carta como prefieras.

Si nos pides una recomendación,
Te sugerimos elegir un plato de cada categoría:

Abre bocas, Tapas generosas, Primeros y Principales
para compartir cada dos personas.



— Fearless Food with a Maño Heart  —

A B R E  B O C A S

Tesoros de Graus  (6 uds.) 12,90 €
Bombones crujientes de longaniza de Graus, con relleno de cebolla caramelizada y topping de 
guacamole casero. Alérgenos: gluten, frutos secos, huevo.

Bombones de micuit de foie  (5 uds.) 16,90 €
Esferas de micuit de foie gras sobre bandera aragonesa de melocotón con vino. Acompañado con 
tostadas. Alérgenos: gluten, lácteos

12,90 €Falsos nigiris de kimchi y trucha ahumada del Pirineo (3 uds.)
Niguiri-croqueta de kimchy, trucha ahumada del Pirineo, emulsión de jalapeños, mayo de kimchy, 
tartar de tomate seco. Opcional: wakame en lugar de trucha, versión vegetariana. Alérgenos: gluten, huevos, lácteos, pescado. 

Vertico´s gildas (3 uds.) 10,20 €
Gildas de atún rojo en AOVE, piparra vasca de Ibarra, sandia encurtida, manzanilla fina deshuesada 
con anchoa Ñai. Alérgenos: pescado, Puede contener trazas de sulfitos.

T A P A S  G E N E R O S A S

Argentinas de Pulled Pork  (3 uds.) 12,50 €
Empanadas argentinas caseras, pulled pork macerado y cocinado a fuego lento, chimichurri casero. 
Opcional:  Versión vegetariana con relleno de temporada. (Consultar) 11,90€ Alérgenos: gluten, huevos y lácteos.

Canastas de cochinita  (3 uds.) 12,50 €
Canastas de patacón, rellenas de pulled pork, lascas de queso D.O. Teruel, flor de borraja frita y 
salsa Lou. Alérgenos: soja. Puede contener gluten.

Ssam de panceta Ibérica (3 uds.) -Finalista mejor tapa de Zaragoza 2025- 12 €
Tacos coreanos estilo Char Siu. Panceta asada a baja temperatura 16h, con helado de cebolla de 
Fuentes caramelizada, mayo kimchi, en hoja de lechuga. Alérgenos: frutos secos, huevo.

Tortillitas de camarón con gamba roja  (3 uds.) 21,90 €
Tortillitas de camarón con agua chile, guacamole casero y cabeza de gamba roja. Alérgenos: gluten, 
mariscos, sulfitos.
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"Desafía la gravedad para encontrar tu equilibrio"
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P R I M E R O S

Bibimbap coreano con vegetales aragoneses 18,00 €
Plato tradicional coreano con carpaccio de ternera, soja, shiitake, verduras de la huerta aragonesa, 
arroz de manantial pirenaico y yema de huevo. Opcional: sin carpaccio. Alérgenos: huevos, soja y granos de sésamo. 

El origen 2.0 –Solo 12 unidades por servicio- 19,50 €
Pan de prezzel con mantequilla clarificada casera, carne de vaca, queso raclette, relish de piparras, 
bloque de foie gras a la plancha, mayo cítrica. Alérgenos: gluten, leche, huevo. Puede contener trazas de: sulfitos, 
mostaza.

P R I N C I P A L E S

El Secreto de Teruel 19,00 €
Secreto de cerdo Duroc a la brasa, macerado en zumo de pomelo, avellanas y mostaza Dijon, a la 
parrilla. Se sirve con puré de patatas, helado de tomate y albahaca. Alérgenos: lácteos, frutos secos, mostaza, 
pimienta.

Ternasco en llamas 29,60 €
Jarretes de ternasco asado, salsa española de Jack Daniel’s y guarnición de patatas salteadas en 
mantequilla noisette, tomillo y romero.

Chuletón de Vértico 34,00 €
Chuletón de vaca madurado en Huesca, a la brasa. Con guarnición de patatas y pimientos cocinados 
en la propia grasa de la carne. Acompañado de chalotas y tomates en escabeche casero.
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Chupa-chups de pollo  (3 uds.) 18,90 €
Muslitos de pollo de corral, cocinados a fuego lento, estilo Tikka Masala y fritos en panko, arroz al 
curry. Alérgenos: frutos secos, lácteos, gluten, sulfitos

Ceviche peruano al estilo Vértico 23,00 €
De corvina, tempura de calamares, boniato caramelizado en maracuyá, ají limo, crujiente de plátano
frito, cancha peruana, cebolla roja y brotes de rábano. Alérgenos: apio, pescado, moluscos

Lasaña Anjali Mudra de azafrán 19,70 €
Lasaña casera de ternera guisada a fuego lento, bechamel de azafrán de Teruel y papadum: galleta 
crujiente india. Alérgenos: gluten, lácteos, sulfitos, frutos secos.

Fantasía de Atún rojo
Tataki de atún rojo, helado artesanal de wasabi, wakame y espuma de soja. Alérgenos: soja, pescado y lácteos.

23,00 €

"Con Vértico pero sin miedo, despacico pero con rasmia"
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P O S T R E S
Churro-goși a 3 chocolates 8,00 €
Fusión entre churros y gogoși (un postre de Rumanía) con tres chocolates: rubí, blanco y chocolate 
negro. Alérgenos: gluten, huevo, lácteos.

Rosa encantada 9,00 €
Tarta de queso en dos texturas, con crumble de lotus, bizcocho aéreo y cobertura velvet. 
Alérgenos: lactosa, gluten, huevo, soja.

La tentación 9,00 €
Manzana, de tarta de manzana de alta pastelería. 
Alérgenos: lactosa, gluten, huevo. Puede contener trazas de sulfitos.

Amor secreto 9,00 €
Corazón de caramelo salado y chocolate (moka) bañado en manteca. 
Alérgenos: lactosa, gluten, huevo. Puede contener trazas de frutos de cáscara, soja y sulfitos
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"Raices firmes, espíritus libres"

Todos nuestros postres son artesanales y de autor.
“Solo probaré una cucharadita”…rara vez se cumple.


